
Załącznik nr 1
Numer sprawy: DZP.26.1.9.2023.IK








FORMULARZ OFERTOWY

1. Wykonawca 

nazwa (firma)......................................................................................................

siedziba i adres ...................................................................................................

tel. ............................... mail ........................NIP.................................................

Informacja o przedsiębiorstwie :

mikroprzedsiębiorstwo / małe  przedsiębiorstwo / średnie przedsiębiorstwo / nie dotyczy

(należy podkreślić właściwą odpowiedź)

2. Przedmiot zamówienia publicznego:

Nawiązując do ogłoszenia o przetargu w trybie podstawowym bez negocjacji składam ofertę na 

Zakup i dostawa sprzętu do zaplecza gastronomicznego w Zespole Pieśni i Tańca „Śląsk” 
im. Stanisława Hadyny w Koszęcinie
3. Numer sprawy: DZP.26.1.9.2023.IK, oferujemy wykonanie zamówienia, zgodnie z wymogami Specyfikacji Warunków Zamówienia za cenę:  

Cena oferty

cena netto...........................................................................................................zł 

(słownie: ..............................................................................................................)

podatek VAT................% ........................................................zł

(słownie: ...............................................................................................................)
cena brutto..........................................................................................................zł

(słownie: ...............................................................................................................)

Pozacenowe kryteria oceny ofert:
Oferowany okres udzielonej gwarancji: na przedmiot zamówienia - …………miesięcy
4. Oświadczam, że moja oferta jest ważna na czas związania ofertą, tj. przez czas 30 dni licząc od upływu terminu składania ofert.

5. Oświadczam, że składana oferta przetargowa jest zgodna z warunkami i treścią Specyfikacji Warunków Zamówienia. Oświadczam, że akceptuję wzór umowy stanowiącej załącznik nr 4 do Specyfikacji Warunków Zamówienia. W razie wyboru mojej oferty zobowiązuję się do podpisania umowy w terminie i miejscu wskazanym przez zamawiającego.

6.  Zobowiązuję się do realizacji zamówienia  od podpisania umowy do 12.12.2023r.
7. Wykaz części zamówienia, których wykonanie wykonawca powierzy podwykonawcom.

…………………………………………………………………………………………….

8.  Załącznikami do niniejszego formularza ofertowego są:

A.
............................................................................................................................

B.
............................................................................................................................

C.
............................................................................................................................

D.
............................................................................................................................

10. Informacja dotycząca liczby stron oferty oraz liczby załączników:


oferta zawiera ........... stron, w tym .......... załączników

…………….……. (miejscowość), dnia …………………. r.

……………………………

   (podpis elektroniczny)

Załącznik nr 2

Numer sprawy: DZP.26.1.9.2023.IK

FORMULARZ CENOWY

Nazwa wykonawcy
.................................................................................................

Adres wykonawcy
.................................................................................................

Miejscowość ................................................


Data .............................

Oferta cenowa za wykonanie przedmiotu zamówienia:
	Nazwa
	Opis wymagań technicznych 
	Wymiary
	Zasilanie
	Ilość sztuk 
	Typ, model urządzenia
	Cena jednostkowa netto
	Stawka VAT
	Wartość netto
	Wartość brutto

	Witryna cukiernicza
	Witryna cukiernicza , Czynnik chłodniczy R290, Oświetlenie LED Konstrukcja z blachy malowanej proszkowo, 
Obudowa drewniana, kółka, szyby boczne, górna i przednia zespolone z sitodrukiem czarnym, Półki szklane, regulowane, podświetlane, 
Tylne drzwi ze szkła zespolonego, przesuwne, profile czarne, górny blat szklany z czarnym 
sitodrukiem, Szkło przednie zabezpieczone linką , Zakres temperatur: - wersja chłodnicza: +4 ÷ +10°C
	950x860x1370
	230V
	3
	
	
	
	
	

	Barowa szafa chłodnicza 270 l
	Pojemność: 270 l, Chłodzenie statyczne z 3 wentylatorami, Środek chłodniczy R600a / 
0,150 kg, Zakres temperatury: 1 °C do 10 °C, średnie zużycie energii elektrycznej  do max 600 kWh / rok, Odparowanie wody kondensacyjnej, funkcja 
automatycznego rozmrażania, wyświetlacz cyfrowy, oświetlenie wewnętrzne, Ilość drzwi:3 , Rodzaj drzwi: przesuwne, szkło, możliwość zamknięcia, regulowana wysokość nóżek, Ilość półek: 6, Rodzaj półek: Ruszt, chromowany, Wymiary półek Szer. 415 x głęb. 
345 mm, Regulowana wysokość półek. Waga do 75 kg 
	szer. 1 340 x gł. 530 x wys. 860 mm
	230 V
	1
	
	
	
	
	

	Stół przyścienny zabudowany z miejscem na szokówkę o wymiarach  760x700x830 mm
	Stół z półką, spawany, stal nierdzewna AISI 304 . Wykonane z blachy o grubości min 1,5 mm usztywnione od spodu profilami metalowymi, 

nogi wykonane  z profili 40x40x1,2, osłony wykonane  z blachy o grubości 0,8 lub 1,0 mm, półki  wykonane są z blachy o grubości 0,8 lub 1,0 mm.
	870x700x850
	
	1
	
	
	
	
	

	Piec konwekcyjno-parowy 6x GN 2/3 + Uchwyt ścienny
	bojlerowy, elektryczny 6xGN2/3 programowalny

-Temperatura grzania w stopniach Celsjusza: 
Od najniższa minimalna 30 do maksymalna minimum 300-Nawilżanie: TAK-Ilość przyłączy do wody: 1-Wymagany zmiękczacz: NIE -Automatyczny system myjący, umożliwiający między innymi błyskawiczne mycie w czasie do 15minut oraz ekologiczne mycie nocne. Pozbawiona fug higieniczna komora robocza z zaokrąglonymi narożami. Możliwość odchylenia wszystkich szyb zapewniających łatwe czyszczenie. Wbudowany spryskiwacz ręczny ze strumieniem punktowym i prysznicowym - bezstopniowa regulacja strumienia i ergonomiczna konstrukcja umożliwiają łatwe czyszczenie wstępne. inteligentny system mycia i odkamieniania z funkcją rozpoznawania aktualnego stanu zabrudzeń oraz sugestiami optymalnego poziomu mycia i ilości preparatów chemicznych. Wbudowany mechanizm wsuwania węża oraz blokady wody zapewniają optymalne bezpieczeństwo i higienę. Materiał zewnętrzny i wewnętrzny stal szlachetna – zgodny z DIN 1.4301 Oświetlenie LED komory i 
poszczególnych poziomów –migające światło sygnalizuje, który poziom wymaga uwagi-Inteligentny 6-punktowy czujnik temperatury 
rdzenia. Dynamiczna cyrkulacja powietrza. 

Wbudowany hamulec pozwalający na natychmiastowe zatrzymanie wiatraka w razie otwarcia drzwiczek urządzenia. 

Urządzenie wyposażone w generator świeżej pary.

Drzwi komory z potrójnym przeszkleniem i powłoką odbijającą ciepło.

Kolorowy, szklany ekran pojemnościowy TFT o przekątnej minimum  10'' ze zrozumiałymi symbolami umożliwiający łatwą i intuicyjną obsługę i sterowanie gestami przeciągania i przesuwania ze zrozumiałymi symbolami umożliwiający łatwą i intuicyjną obsługę. Zdalne sterowanie i nadzorowanie urządzenia z komputera, smartfona lub tabletu za pośrednictwem aplikacji.

Wskaźnik zużycia energii - aktualne dane zużycia energii w poszczególnych procesach przyrządzania lub na zakończenie dnia pracy. Dane wyświetlane na  ekranie i dostępne do pobrania .

Wbudowana sonda do pomiaru temperatury wewnątrz przygotowywanych porcji.

Piec wyposażony w połączenie WiFi bez anteny zewnętrznej z możliwością sterowania aplikacją w tym ustawianie temperatury sondy.

Nawilżanie do programowania 3etapów od 30°C-300°C w trybie gorące powietrze lub kombinacji. Automatyczne odprowadzanie kondensatu. Dynamiczna cyrkulacja powietrza. Rynienka na skropliny w drzwiach, ze stałym odpływem również przy otwartych drzwiach – opróżnianie wyłącznie przy zamkniętych drzwiach. Nadzór czasu otwarcia drzwi przy załadunki oraz podczas przyrządzania potraw, z funkcją alarmową.

Złącze USB do transmisji danych HACCP na pamięć USB albo łatwej aktualizacji oprogramowania

	660x560x600
	400V
	1
	
	
	
	
	

	Trzon gazowy 4-palnikowy na podstawie 

szafkowej  otwartej, palniki 4 x min 6 kw
	Podstawa szafkowa  otwarta, palniki 4 x min 6kW. Trzon gazowy wykonany ze stali nierdzewnej AISI 304. Top tłoczony z blachy o grubości min 1.5 mm, bez  otworu kominowego, zaprojektowany do łatwego czyszczenia oraz do montażu 

kolumny wodnej.  Zawór bezpieczeństwa z  termoparą dla  płynnej kontroli mocy palników w zakresie 1.6 do 6 kW. Odpalanie palników głównych  za pomocą energooszczędnego palnika pilotującego . Palnik pilotujący oraz termopara  umieszczone  pod korpusem palnika. 

Ruszty wykonane są z emaliowanego ceramicznie żeliwa (emalia odporna na  kwasy, zasady i płomienie). Klasa szczelności IPX4
	800x750x900
	
	1
	
	
	
	
	

	Makaroniarka elektryczna 1-komorowa 28 ltr +Pokrywka do makaroniarki o pojemności min 28 

litrów
	Makaroniarka elektryczna 1-komorowa od 28 do 35 litrów  +pokrywka do makaroniarki, korpus wykony ze stali AISI 304 o grubości min  1.5mm. Górna część  konstrukcji wytłoczona w kształt misy ociekowej z rozszerzoną strefą 

ociekową. Zbiornik tłoczony z jednego arkusza polerowanej stali AISI 316, z dużymi promieniami na krawędziach, aby ułatwić czyszczenie. Napełnianie wodą poprzez elektrozawór sterowany pokrętłem na panelu frontowy.  Możliwość podpięcia urządzenia do ciepłej wody. 2 tryby napełniania zbiornika: gwałtowny to nalewania wody i delikatny do uzupełniania poziomu. System zapobiegający grzania przy pustym zbiorniku lub zbyt niskim poziomie wody. Kranik wodny nad zbiornikiem. Regulator energii. Regulowane nóżki urządzenia
	310x340x275mm
	400 V
	1
	
	
	
	
	

	Zestaw 3 koszy GN 1/9 z ramką, kosze wykonane ze stali nierdzewnej AISI 304
	Zestaw 3 koszy GN 1/9 z ramką, kosze wykonane ze stali nierdzewnej AISI 304 do makaroniarki
	
	
	1
	
	
	
	
	

	Stół chłodniczy - 3 
drzwiowy
	Wykonany ze stali nierdzewnej, agregat chłodniczy zamontowany na spodzie urządzenia, 1 para prowadnic oraz 1 półka rusztowa o 
wym. GN 1/1 na każde drzwi, regulowana wysokość półek w szafkach, średnie zużycie energii max do 4,5 kWh/dobę. Wbudowany zewnętrzny wyświetlacz temperatury.
	1365x700x850
	230 v
	1
	
	
	
	
	

	Stół ze zlewem i szafką
	Stół ze zlewem i szafką, spawany, stal nierdzewna AISI 304Wykonane z blachy o grubości min 1,5 mm usztywniony od spodu profilami 

metalowymi, a komory tłoczone z blachy o grubości min 1 mm , osłony wykonane  z blachy o grubości 0,8 lub 1,0 mm, półki  wykonane są z blachy o grubości 0,8 lub 1,0 mm.
	400x700x900
	
	1
	
	
	
	
	

	Bateria z długą dźwignią
	Bateria z długą wylewką. Sterowanie dźwigniowe, przyłącze 3/8”, wąż przyłączeniowy 40 cm
	
	
	1
	
	
	
	
	

	Półka wisząca podwójna
	Półka wisząca podwójna, stal nierdzewna AISI 304, spawana, wykonanie z blachy o grubości min 1,5 mm usztywnione od spodu profilami metalowymi,
	400x300x400
	
	1
	
	
	
	
	

	Półka wisząca podwójna
	Półka wisząca podwójna, stal nierdzewna AISI 304, spawana, wykonanie z blachy o grubości min 1,5 mm usztywnione od spodu profilami metalowymi
	1500x300x400
	
	1
	
	
	
	
	

	Szafa magazynowa - drzwi uchylne
	Szafa magazynowa - drzwi uchylne, stal nierdzewna AISI 304 , spawana, Wykonane z blachy o grubości min 1,5 mm usztywniona od spodu profilami metalowymi, osłony stołów wykonane z blachy o grubości 0,8 lub 1,0 mm, półki  wykonane z blachy o min grubości 0,8 min
	600x700x1800
	
	2
	
	
	
	
	

	Spryskiwacz z baterią stołową i wylewką
	Spryskiwacz z baterią. bateria stołowa/ścienna nierdzewny przewód ciśnieniowy , sprężyna wyrównująca ,spryskiwacz ciśnieniowy ze sterowaniem dźwigniowym ,uchwyt ścienny ,uchwyt spryskiwacza
	
	
	1
	
	
	
	
	

	Zmywarka kapturowa z pompą
	Minimalna wydajność: 60/30/24/6 koszy/h , 4 programy standardowe (cykle: 60”, 120”, 150”,600”) , program samoczyszczenia, wymiary kosza: 500 x 500 mm , wysokość otworu drzwi - 450 mm , jednopłaszczowa obudowa / dwupłaszczowe drzwi , zużycie wody: max 2 l/cykl , bojler ciśnieniowy o pojemności min 6 l / 8 kW , tłoczona wanna o pojemność 15 l / 2,1 kW , górne i dolne ramiona 

myjąco - płuczące , podgląd temperatury mycia i płukania na wyświetlaczu , licznik cykli mycia , termostop - gwarantowana temperatura płukania wg. HACCP , automatyczny start po zamknięciu drzwi , autodiagnostyczny system wykrywania usterek z komunikatorem błędów , dozownik środka myjącego i płuczącego sterowany poprzez panel ,kontrolki pracy i grzania , regulowany termostat bojlera ,kosze w  zestawie: 2x uniwersalny, pojemnik na sztućce
	724x818x1599-2040
	400 V
	2
	
	
	
	
	

	Stół wyładowczy do zmywarki
	Stół z półką, spawany, stal nierdzewna AISI 304 . Wykonany z blachy o grubości min 1,5 mm usztywnione od spodu profilami metalowymi, nogi wykonane są z profili 40x40x1,2
	600x700x900
	
	1
	
	
	
	
	

	Regał perforowany
	Regał perforowany spawany, stal nierdzewna grubość min 1,5 mm 4 półki  wykonane  z blachy o grubości 0,8 lub 1,0 mm i mogą być usztywnione profilem metalowym, maksymalne równomierne obciążenie półek wynosi 700N,
	700x700x1800
	
	1
	
	
	
	
	

	Spryskiwacz z baterią stołową i wylewką
	Spryskiwacz z baterią. bateria stołowa/ścienna nierdzewny przewód ciśnieniowy , sprężyna wyrównująca ,spryskiwacz ciśnieniowy ze sterowaniem dźwigniowym ,uchwyt ścienny ,uchwyt spryskiwacza
	
	
	1
	
	
	
	
	

	Stół przyścienny z dwiema półkami
	stół z półką, spawany, stal nierdzewna AISI 304 . Wykonane z blachy o grubości 1,5 mm usztywnione od spodu profilami metalowymi, 1 mm, nogi wykonane z profili 40x40x1,2, osłony stołów wykonane z blachy o grubości 08lub 1,00 mm
	800x700x850
	
	1
	
	
	
	
	

	Basen
	stół ze zlewem spawany ,stal nierdzewna AISI 304 .  0,8 lub 1,0 mm, półki dolne mają grubość 40 mm i wykonane są z blachy o grubości 0,8 lub 1,0 mm.
	800x700x850
	
	1
	
	
	
	
	

	Szafa chłodnicza z drzwiami szklanymi, z oświetleniem LED
	szafa chłodnicza GN 2/1 z drzwiami szklanymi z wymuszonym obiegiem powietrza, oświetlenie LED, z automat. odszranianiem i odparowaniem kondensatu gorącym gazem, z regulacją z wyświetlaczem cyfrowym. Centralne chłodzenie z odpływem kondensatu. Higienicznie wykonane wnętrze z zaokrąglonymi krawędziami i wytłaczana podloga. Parownik umieszczony poza komorą chłodniczą. 
Agregat w formie monobloku umieszczony na górze urządzenia

Czynnik chłodniczy: R290, Pojemność: min 700 L , Moc chłodnicza:340W temp. odpar. -10°C , 
Temperatura chłodzenia :°C +2 / +12 , Średnie zużycie energii: max 1,6 kWh / 24h ,Akcesoria:3 Ruszty powlekane GN 2/1, 3 Pary prowadnic zamek
	695x810x2020
	
	1
	
	
	
	
	

	Szafa mroźnicza
	Dostosowane do GN 2/1 , wykonanie ze stali chromo-niklowej 18/10 – AISI 304 z wyjątkiem tylnej ściany, 

Monoblok – wnętrze wolne od parownika , Automatyczne odszranianie i odparowanie kondensatu, Sterowanie elektroniczne z wyświetlaczem, Drzwi z zamkiem, Pojemność min 700l, regulowana temperatura mrożenia w stopniach Celsjusza:°C -15 \/ -22, 
	695x810x2020
	230 V
	1
	
	
	
	
	

	Stół ze zlewem 2-komorowym  i półką
	Stół ze zlewem 2-komorowym i półką, stal nierdzewna AISI 304, spawany, wykonanie z blachy o grubości min 1,5 mm usztywnione od spodu 

profilami metalowymi, a komory tłoczone z blachy o grubości 1 mm, osłony stołów wykonane są z blachy o grubości 0,8 lub 1,0 mm, półki wykonane z blachy o grubości 0,8 lub 1,0 mm.
	1700x700x850
	
	1
	
	
	
	
	

	Bateria z długą dźwignią
	Bateria z długą wylewką. Sterowanie dźwigniowe, przyłącze 3/8”, wąż przyłączeniowy 40 cm
	
	
	1
	
	
	
	
	

	Półka wisząca podwójna
	Półka wisząca podwójna, stal nierdzewna AISI 304 , spawana, Wykonane z blachy o grubości min 1,5 mm usztywnione od spodu profilami 
metalowymi,
	1400x400x660
	
	1
	
	
	
	
	

	Patelnia multifunkcyjna 150l z gotowaniem pod 
ciśnieniem
	Pojemność użytkowa 150 litrów Czujnik temperatury rdzenia z 6 punktami pomiarowymi, magnetyczny uchwyt czujnika temperatury rdzenia, a także funkcja korekty błędów w razie wykrycia błędnego wkłucia Automatyczny 
pobór wody z dokładnością co do litra. Wylewanie wody użytej do gotowania albo mycia bezpośrednio przez kadź (bez przechylania kadzi, bez odpływu w dnie) Kadź poruszana elektrycznie, ruchem można sterować na wyświetlaczu. Zintegrowany spryskiwacz ręczny z automatycznym powrotem i funkcją przełączania między strumieniem prysznicowym i punktowym 

Cyfrowe wyświetlacz temperatury z możliwością regulacji w °C. 

Zintegrowany interfejs WiFi do bezprzewodowego łączenia z aplikacją sterującą urządzeniem. Kolorowy wyświetlacz TFT o 
przekątnej min 10 cala i wysokiej rozdzielczości oraz pojemnościowy ekran dotykowy z łatwymi do zinterpretowania symbolami dla prostej, 
intuicyjnej obsługi gestami i dotykiem Nierdzewna stal szlachetna wewnątrz i na zewnątrz bez spoinowa, higieniczna kadź z zaokrąglonymi 
narożnikami (z dopuszczeniem NSF) Łatwe i bezpieczne czyszczenie powierzchni szklanych i ze stali szlachetnej oraz ochrona przez 
rozbryzgami i strumieniem wody IPX 5. Automatyczne podnoszenie ramion. Standardowo wbudowany system, umożliwiający precyzyjne przyrządzanie produktów mącznych, frytowanie, parzenie lub gotowanie.
	1365x894x107
	400 V
	1
	
	
	
	
	

	Akcesoria - Typ , w zestawie: 1 ×  Szpatułka 1 × 

Ramię do automatycznego podnoszenia i 

opuszczania,  3x  Kosz do gotowania, typ, 1 x Sito, typ 3 × Ruszt na dno kadzi, typ L, 1 × Gąbka do czyszczenia
	Akcesoria - Typ , w zestawie: 1 ×  Szpatułka 1 × Ramię do automatycznego podnoszenia i opuszczania,  3x  Kosz do gotowania, typ, 1 x Sito, typ  3 ×  Ruszt na dno kadzi, typ L,  1 × Gąbka do czyszczeni
	
	
	1
	
	
	
	
	

	Trzon indukcyjny 4-polowy na podstawie szafkowej otwartej
	Trzon indukcyjny 4-polowy na podstawie szafkowej otwartej. Konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej AISI 304 o grubości 2.0 mm,  oraz  min 6mm grubości, uszczelnianego szkła. System wykrywania naczyń aktywujący system grzania  tylko w wypadku obecności naczyń na polu. 

Urządzenie wyposażone w 4 niezależne pola o mocy 5.0  kW każde, o średnicy 280mm. Strefy grzewcze wyznaczone nadrukiem na 

ceramicznej powierzchni.  Pokrętła umożliwiające wybór jednego z 6 poziomów mocy. Wbudowane diody LED informują o  pracy urządzenia. Wbudowany zasilacz generatora oraz główny czujnik bezpieczeństwa. Klasa  szczelności IPX5.
	800x920x900
	
	2
	
	
	
	
	

	Schładzarko-zamrażarka szokowa 5xGN 1/1 / EN 

60x40 Załadunek poprzeczny
	Schładzarko-zamrażarka szokowa pojemność minimalna 5xGN 1/1 / EN 60x40 Załadunek poprzeczny, Obudowa wykonana ze specjalnego materiału PET z powłoką ochronną Silver-Ice,  wykonanie wnętrza komory urządzenia ze stali nierdzewnej AISI 304 w dolnej części wyjmowany pojemnik ociekowy. Wentylator zainstalowany w tylnej ścianie. Łatwy w demontażu stelaż dla pojemników GN. Funkcje SOFT i HARD cykle schładzania szokowego,  tylko HARD cykl szokowego zamrażania,  sonda rdzenia. Głębokość pojemników 40mm. Odstęp pomiędzy prowadnicami 

50mm. Wydajność schładzania:1 5kg (+90°C/+3°C) w 90 min., Wydajność 

zamrażania:1 0kg (+90°C/-18°C) w 240 min., Wydajność chłodnicza:1 357W temp. odpar. -10°C, przy temp. otoczenia +40°C, 541W temp. 

odpar. -30°C, przy temp. otoczenia +40°C, 
	760x700x830
	230
	1
	
	
	
	
	

	Gofrownica, wzór LIEGE, P 
	Krótki czas pieczenia gofrów max  2-3 minuty po nagrzaniu urządzenia, regulacja temperatury do 300°C, żeliwne płyty grzewcze ,wyjmowana rynienka wokół płyty na pozostałości ciasta ,regulowane nóżki moc min 1.6 kW
	305x440x230
	230
	1
	
	
	
	
	

	Razem
	----------------------------------
	------------
	--------
	------------
	----------
	----------
	------------
	
	


Wartość z tabeli należy przenieść do formularza ofertowego.

Załącznik nr 3
Oświadczenie Wykonawcy

składane na podstawie art. 125 ust. 1 ustawy z dnia 11 września 2019 r.

Prawo zamówień publicznych (dalej jako: Pzp)

DOTYCZĄCE SPEŁNIENIA WARUNKÓW UDZIAŁU W POSTĘPOWANIU

ORAZ

NIEPODLEGANIU WYKLUCZENIU
(Nr sprawy: DZP.26.1.9.2023.IK)

Dane dotyczące wykonawcy    

Nazwa wykonawcy
.................................................................................................  

Adres wykonawcy
.................................................................................................  

Miejscowość ................................................ 
Data  .....................…… 

Osoby uprawnione do reprezentacji wykonawcy

Imię i nazwisko
................................................................................................. 

Stanowisko,  dane kontaktowe
............................................................................................... 

Informacje dot.  przedstawicielstwa
...............................................................................................

Na
potrzeby
postępowania
o
udzielenie
zamówienia
publicznego
pn. Zakup 
i dostawa sprzętu do zaplecza gastronomicznego w Zespole Pieśni i Tańca „Śląsk” 
im. Stanisława Hadyny w Koszęcinie oświadczam co następuje:

OŚWIADCZENIA DOTYCZĄCE WYKONAWCY:

Oświadczam, że spełniam warunki udziału w postępowaniu określone przez zamawiającego 
w   specyfikacji warunków zamówienia (SWZ)

INFORMACJA W ZWIĄZKU Z POLEGANIEM NA ZASOBACH INNYCH PODMIOTÓW: 

Oświadczam, że w celu wykazania spełniania warunków udziału w postępowaniu, określonych przez zamawiającego w Specyfikacji Warunków Zamówienia (SWZ) polegam na zasobach następującego/ych podmiotu/ów: 

..…………………………………………………………………………………………………………………………………………………….….……………………………………………………………

w następującym zakresie: …………………………………………………………………………………………..………………

OŚWIADCZENIA DOTYCZĄCE WYKONAWCY:

Oświadczam,  że nie podlegam wykluczeniu z postępowania na podstawie art. 108 ust. 1 ustawy Pzp oraz art. 109 ust. 1 pkt 7.

Oświadczam, że zachodzą w stosunku do mnie podstawy wykluczenia z postępowania na podstawie art. …………. ustawy Pzp (podać mającą zastosowanie podstawę wykluczenia spośród wymienionych w art. 108 ust. 1 pkt 1, 2, 5 lub 6 ustawy Pzp). Jednocześnie oświadczam, że w związku z ww. okolicznością, na podstawie art. 110 ust. 2 ustawy Pzp podjąłem następujące środki naprawcze:

………………………………………………………………………………………………………………

OŚWIADCZENIE DOTYCZĄCE PODMIOTU, NA KTÓREGO ZASOBY POWOŁUJE SIĘ WYKONAWCA:

Oświadczam, że następujący/e podmiot/y, na którego/ych zasoby powołuję się w niniejszym postępowaniu, tj.: ……………………………………………………………….……………………… (podać pełną nazwę/firmę, adres, a także w zależności od podmiotu: NIP/PESEL, KRS/CEiDG) nie podlega/ją wykluczeniu z postępowania o udzielenie zamówienia.

OŚWIADCZENIE DOTYCZĄCE PODWYKONAWCY NIEBĘDĄCEGO PODMIOTEM, NA KTÓREGO ZASOBY POWOŁUJE SIĘ WYKONAWCA:

Oświadczam, że następujący/e podmiot/y, będący/e Podwykonawcą/mi: ………………………………… (podać pełną nazwę/firmę, adres, a także w zależności od podmiotu: NIP/PESEL, KRS/CEiDG), nie podlega/ą wykluczeniu z postępowania o udzielenie zamówienia.

OŚWIADCZENIE DOTYCZĄCE PODANYCH INFORMACJI:

Oświadczam, że wszystkie informacje podane w powyższych oświadczeniach są aktualne i zgodne z prawdą oraz zostały przedstawione z pełną świadomością konsekwencji wprowadzenia Zamawiającego w błąd przy przedstawianiu informacji.

…………….……. (miejscowość), dnia …………………. r.

……………………………

   (podpis elektroniczny)
Załącznik nr 4 

DZP.26.1.9.2023.IK



Wzór umowy 

zawarta  w dniu ………….. r. w Koszęcinie, pomiędzy:

Zespołem Pieśni i Tańca „ Śląsk” im. Stanisława Hadyny, ul. Zamkowa 3, instytucją kultury Województwa Śląskiego, posiadającym REGON  000663798 oraz  NIP: 575-000-83-27 reprezentowanym przez: 

 ………………………………………………

przy kontrasygnacie Głównej Księgowej………….. …………………..

zwanym dalej Zamawiającym,

a

 ……………………… z siedzibą przy ………………………………….., posiadającą REGON………………………………. oraz NIP: ……............................................................. ..............................................................................

zwaną dalej Wykonawcą reprezentowaną przez :

...............................................................

...............................................................

zwanymi dalej wspólnie Stronami. 

( 1 Przedmiot umowy 

1. Niniejsza umowa została zawarta po przeprowadzeniu postępowania o zamówienie publiczne 
w trybie  podstawowym bez negocjacji  na podstawie art. 275 pkt 1 ustawy z dnia 11 września 2019 roku Prawo zamówień publicznych („Prawo zamówień publicznych”) na wykonanie zadania pn.: „Zakup i dostawa sprzętu do zaplecza gastronomicznego w Zespole Pieśni 
i Tańca „Śląsk” im. Stanisława Hadyny w Koszęcinie" zgodnie ze złożoną ofertą, specyfikacją warunków zamówienia w tym szczegółowym opisem przedmiotu zamówienia 
i wykazem sprzętu stanowiącymi integralną część umowy. 

2. Wykonawca dostarczy przedmiot zamówienia do Zamawiającego na własny koszt i własną odpowiedzialność oraz dokona jego uruchomienia.

3. Wykonawca gwarantuje, że przedmiot umowy jest fabrycznie nowy, nieuszkodzony, sprawny technicznie i odpowiada wymaganiom zawartym w SWZ i wymaganiom polskich norm oraz innymi obowiązującym przepisom prawa powszechnie obowiązującego.

4. Wykonawca oświadcza, że sprzęt będący przedmiotem umowy, wskazany w ust. 1 nie jest obciążony prawami osób trzecich. 

5. Wykonawca wyznaczy osobę uprawnioną do realizacji i koordynacji zakupu i dostawy 
w ramach zadania w osobie ……………… tel……………………………, e – mail: ………………………………. 

6. Ze strony Zamawiającego osobą uprawnioną do realizacji, koordynacji i kontaktu 
z Wykonawcą jest:………………….., tel……………………………, e – mail: ……………………………………. 

§ 2 Termin realizacji przedmiotu umowy

1. Realizacja dostawy, o której mowa w §1 nastąpi w terminie do dnia 12.12.2023r.
2. Odbiór sprzętu zostanie potwierdzony obustronnie podpisanym protokołem zdawczo - odbiorczym.
3.  Przed podpisaniem protokołu zdawczo - odbiorczego Wykonawca przekaże Zamawiającemu sporządzone w języku polskim instrukcje obsługi zakupionego sprzętu, dokumenty gwarancji w ilościach i o parametrach technicznych i jakościowych, zgodnych ze szczegółowym opisem i wykazem sprzętu oraz inne niezbędne dokumenty w tym zakresie.

4. Czynność odbioru przedmiotu zamówienia uznaje się za sfinalizowaną po sprawdzeniu sprawności technicznej przedmiotu dostawy i kompletności dokumentacji, o której mowa w ust. 3. 
§ 3 Wynagrodzenie

1.Strony ustalają, że za wykonanie przedmiotu umowy określonego w §1 niniejszej Umowy Wykonawca otrzyma wynagrodzenie ryczałtowe wynikające z oferty Wykonawcy 
w wysokości………………. zł. netto, plus podatek VAT, to jest łącznie brutto…………zł. (słownie …………………………………………………………………..złotych). 

2.  Wynagrodzenie ryczałtowe, o którym mowa w ust. 1 obejmuje wszystkie świadczenia konieczne do wykonania przedmiotu umowy w tym podatek od towarów i usług VAT, inne opłaty i podatki, opłaty celne, ubezpieczenia, koszty opakowania oraz koszty dostawy (transportu) produktów do miejsca wskazanego przez Zamawiającego wraz z kosztami rozładunku. 

3. Podstawą do wystawienia faktury będzie obustronnie podpisany protokół zdawczo - odbiorczy bez uwag potwierdzający dostawę przedmiotu zamówienia.

4. Płatność za fakturę dokonana zostanie przelewem na wskazany przez Wykonawcę rachunek bankowy w ciągu 30 dni po odbiorze wykonania przedmiotu umowy na podstawie prawidłowo wystawionej faktury VAT przez Wykonawcę. Za datę dokonania płatności uznaje się datę obciążenia rachunku bankowego Zamawiającego.

5. Wykonawca ma prawo do złożenia faktury elektronicznej na adres e-mail: ……………………….
6. Wynagrodzenie Wykonawcy będzie obliczane, fakturowane i płatne w złotych polskich. 

7. Faktury  muszą być wystawiane zgodnie z wymogami Zamawiającego i zgodnie z terminami realizacji przedmiotu umowy.

8. Faktura VAT bądź rachunek zostanie wystawiona/y zgodnie z następującymi danymi Zamawiającego:    

Zespół Pieśni i Tańca „Śląsk im. Stanisława Hadyny

42 – 286 Koszęcin, ul. Zamkowa 3

 NIP: 575-000-83-27

9. W przypadku skorzystania przez Wykonawcę z możliwości wysłania ustrukturyzowanych faktur elektronicznych do Zamawiającego za pośrednictwem platformy elektronicznego fakturowania, obowiązuje następujący adres doręczenia faktury VAT:  ………………………
§ 4. Gwarancja

1. Wykonawca gwarantuje Zamawiającemu należytą jakość i parametry techniczne dostarczonego przedmiotu umowy oraz oświadcza, iż przedmiot umowy jest fabrycznie nowy, spełnia opisane w dokumentacji przetargowej parametry techniczne, normy bezpieczeństwa oraz znajduje się w stanie wolnym od wad fizycznych i prawnych.

2. Jeżeli warunkiem otrzymania gwarancji jest wykonanie profesjonalnego montażu urządzenia przez autoryzowanego przedstawiciela producenta, Wykonawca w ramach dostawy zobowiązuje się przeprowadzić taką czynność wraz z szkoleniem personelu z zakresu podstawowej obsługi sprzętu. 

3. W okresie gwarancji Wykonawca zobowiązany jest na własny koszt przeprowadzić przeglądy okresowe i konserwację sprzętu w takiej częstotliwości i ilości jaka wynika z zaleceń producenta warunkujących utrzymanie gwarancji. 

4. Na dostarczony przedmiot umowy Wykonawca udziela Zamawiającemu (24- 60) miesięcznej gwarancji.

5. W okresie obowiązywania gwarancji, Wykonawca jest zobowiązany do usunięcia wszelkich wad i usterek, jakie wystąpią w terminie do 7 dni kalendarzowych od daty zgłoszenia przez Zamawiającego. Chyba że strony ustalą inny termin.

6. W przypadku nie dokonania usunięcia wady w terminie określonym w ust. 5 lub w przypadku trzykrotnego nieskutecznego usunięcia tej samej wady, Wykonawca zobowiązuje się do wymiany towaru wadliwego na towar wolny od wad.

9. Naprawa oraz wymiana ujawnionych wad odbywać się będzie w siedzibie Zamawiającego.

10. W przypadku konieczności wykonania naprawy sprzętu poza siedzibą Zamawiającego,  
w punkcie autoryzowanego przedstawiciela producenta, Wykonawca ponosi całkowity koszt związany z transportem wadliwego sprzętu do miejsca naprawy, jego naprawy i dostawę po dokonaniu naprawy oraz dostarczenie sprzętu zastępczego na czas naprawy.

11. Zamawiający zgłasza Wykonawcy wszelkie awarie, wady bądź usterki sprzętu w dni powszednie w godzinach od 8.00 do 15.00, za pomocą jednego z wymienionych sposobów: tel.: ……., e-mail: …….

O każdej zmianie nr telefonu lub e-maila Wykonawca poinformuje Zamawiającego na piśmie.

Przedmiotowa zmiana nie wymaga sporządzenia aneksu.

12. Serwis sprzętu w okresie gwarancji, musi być realizowany przez producenta lub autoryzowanego partnera producenta.

13. Okres gwarancji ulega przedłużeniu o czas liczony od daty zgłoszenia przez Zamawiającego stwierdzonej wady do dnia jej usunięcia, a w przypadku wymiany sprzętu na nowy, termin gwarancji biegnie na nowo

14. Zamawiający może dochodzić roszczeń z tytułu gwarancji także po terminie określonym 
w umowie, jeżeli zgłosił wadę przed upływem tego okresu.

15. Okres rękojmi jest równy okresowi gwarancji.
16. Okres gwarancji i rękojmi udzielonej przez Wykonawcę liczony jest od daty podpisania protokołu zdawczo - odbiorczego.

§ 5. Odpowiedzialność odszkodowawcza

1. W przypadku niewykonania lub niewłaściwego wykonania umowy Wykonawca zobowiązuje się zapłacić na rzecz Zamawiającego kary umowne:

a) za nieterminowe wykonanie przedmiotu umowy w wysokości 0,2 % wartości wynagrodzenia brutto określonego w § 3 ust. 1 powyżej za każdy rozpoczęty dzień zwłoki,

b) za nieterminowe usunięcie wad stwierdzonych przy odbiorze, licząc od dnia wyznaczonego na usunięcie wad, w wysokości 0,2% wartości wynagrodzenia brutto określonego w § 3 ust. 1 powyżej za każdy rozpoczęty dzień zwłoki,

c) 10% wartości wynagrodzenia brutto określonego w § 3 ust. 1 powyżej jeżeli Zamawiający odstąpi od umowy z przyczyn zależnych od Wykonawcy.

2. Zamawiający zastrzega sobie możliwość dochodzenia odszkodowania przewyższającego wysokość zastrzeżonych kar umownych na zasadach przewidzianych przepisami kodeksu cywilnego.

3. W przypadku nie wykonania umowy w terminie, o którym mowa w § 2, Zamawiający ma prawo odstąpić od umowy z winy Wykonawcy w terminie 14 dni od upływu terminu określonego w § 2 umowy. W takim przypadku Wykonawca zapłaci Zamawiającemu karę umowną w wysokości 20% wartości brutto umowy.

4. Maksymalna łączna wysokość kar umownych z tytułu nin. umowy nie przekroczy 25 % wysokości wynagrodzenia łącznego brutto. 

§ 6. Rozwiązanie Umowy, odstąpienie od Umowy

1. W razie wystąpienia istotnej zmiany i okoliczności powodującej, że wykonanie Umowy nie leży  w interesie publicznym, czego nie można było przewidzieć w chwili zawarcia Umowy, Zamawiający może odstąpić od Umowy w terminie 21 dni od powzięcia wiadomości 
o powyższych okolicznościach.

W takim wypadku Wykonawca może żądać jedynie wynagrodzenia należnego mu z tytułu wykonania części Umowy.

2. Odstąpienie od Umowy winno zostać złożone w formie pisemnej i następuje ze skutkiem natychmiastowym, od chwili złożenia Wykonawcy pisemnego oświadczenia Zamawiającego 
o wypowiedzeniu Umowy.

3. Postanowienia odnośnie kar umownych obowiązują pomimo wygaśnięcia umowy lub jej rozwiązania. 
§ 7 Poufność, dane osobowe

1. Wykonawca zobowiązuje się do przestrzegania postanowień ustawy z dnia 10 maja 2018r. o ochronie danych osobowych (Dz. U. z 2019 r. poz. 1781 z późn. zm.) Rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osób fizycznych w związku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przepływu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogólne rozporządzenie 
o ochronie danych) dalej w treści RODO oraz wewnętrznych przepisów obowiązujących w tym zakresie u Zamawiającego.

2.  Strony zgodnie oświadczają, że każda z nich w zakresie wynikającym z  prowadzonej przez nie działalności jest administratorem danych osobowych w rozumieniu art. 4 pkt 7 RODO, w tym również w odniesieniu do danych osobowych osób fizycznych reprezentujących drugą Stronę oraz osób fizycznych wskazanych przez ten podmiot, jako osoby do kontaktu i inne osoby odpowiedzialne za wykonanie niniejszej Umowy.

3. Wykonawca  zobowiązuje się do zachowania w trakcie trwania umowy, jak i po jej zakończeniu w tajemnicy nieujawnionych do wiadomości publicznej informacji (handlowych 
i organizacyjnych), o których powziął wiadomość, a co do których Zamawiający podjął niezbędne działania w celu zachowania ich poufności. Za dane takie uważa się również dane 
w rozumieniu postanowień Rozporządzenia  Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27.04.2016 r. w sprawie ochrony osób fizycznych oraz Ustawy z dnia 10.05.2018r. 
o ochronie danych osobowych, osobowe pracowników Zamawiającego jakie można powziąć 
w trakcie wykonywania umowy. Stosowna klauzula informacyjna stanowi załącznik do nin. umowy.

4. Każda ze Stron oświadcza, że spełnia wymagania RODO i posiada odpowiednie procedury dające gwarancje prawidłowej realizacji obowiązków wynikających z  RODO. Każda ze stron zobowiązuje się we własnym zakresie do pełnej ochrony danych osobowych zgodnie 
z wymaganiami RODO. W przypadku udostępnienia przez jedną ze Stron drugiej Stronie, 
w związku z wykonaniem niniejszej Umowy, danych osobowych osób związanych z tą Stroną w szczególności pracowników, pełnomocników, a także innych osób niepodpisujących niniejszej Umowy, Strona, która dane udostępniła zobowiązana jest w imieniu  Strony, do której dane udostępniono, poinformować te osoby o zakresie danych osobowych dotyczących tych osób, a przekazanych danej stronie, o tym, że Strona, której dane udostępniono jest administratorem ich danych osobowych oraz że przetwarza ich dane osobowe na zasadach opisanych w treści stosownej klauzuli informacyjnej.

§ 8  Zmiany  umowie


1.
Wszystkie zmiany postanowień zawartej umowy wymagają zgody obu stron i zachowania formy pisemnej (aneks) pod rygorem nieważności.

2.
Zamawiający przewiduje możliwość dokonania zmian umowy w stosunku do treści oferty, na podstawie której dokonano wyboru Wykonawcy. Zmiana umowy dopuszczalna będzie 
w granicach wyznaczonych przepisami ustawy Pzp, w tym art. 455 ustawy Pzp lub w zakresie 
i na warunkach określonych w ogłoszeniu o zamówieniu oraz niniejszej umowie.

3.
Zamawiający, zgodnie z art. 455 ust. 1 pkt 1 ustawy Pzp dopuszcza możliwość zmian postanowień Umowy w stosunku do treści oferty w zakresie i na warunkach określonych poniżej:

a) w zakresie danych teleadresowych Wykonawcy; 

b) aktualizacji rozwiązań ze względu na postęp technologiczny (np. wycofanie z obrotu urządzeń lub materiałów), zmiana nie może spowodować zmiany ceny wynikającej z oferty, na podstawie której był dokonany wybór Wykonawcy, 

c) zmiany obowiązujących przepisów, jeżeli konieczne będzie dostosowanie treści umowy do aktualnego stanu prawnego

d) wystąpienia siły wyższej (rozumiana, jako zdarzenie zewnętrzne, niemożliwe do przewidzenia, którego skutkom nie można było zapobiec) uniemożliwiającej wykonanie przedmiotu umowy zgodnie z dokumentacją przetargową. 

4. Inicjatorem zmian może być Zamawiający lub Wykonawca poprzez pisemne wystąpienie 
w okresie obowiązywania umowy zawierające opis proponowanych zmian i ich uzasadnienie. 

§ 9 Postanowienia końcowe

1. Zmiana niniejszej umowy wymaga formy pisemnej pod rygorem nieważności.

2. W sprawach nieuregulowanych w niniejszej umowie stosuje się przepisy prawa polskiego, 
w tym przepisy ustawy - Kodeks cywilny z zastrzeżeniem przepisów ustawy prawo zamówień publicznych.

3. W przypadku konfliktu między postanowieniami niniejszej umowy, a załączonymi dokumentami, postanowienia niniejszej umowy posiadają pierwszeństwo, w zakresie, 
w jakim umowa jest w stanie to określić. 

4. Dokonanie przez Wykonawcę przeniesienia zarówno w całości, jak i części praw lub obowiązków wynikających z Umowy na osobę trzecią wymaga uprzedniej zgody Zamawiającego, wyrażonej w formie pisemnej pod rygorem nieważności.

5. Kwestie sporne powstałe w związku z realizacją niniejszej umowy strony zobowiązują się rozstrzygać ugodowo w terminie 14 dni od dnia zaistnienia sporu, a w przypadku braku porozumienia rozstrzygać w drodze postępowania sądowego przed sądem powszechnym właściwym dla siedziby Zamawiającego.

6. Umowę sporządzono w trzech jednobrzmiących egzemplarzach, jednym  dla Wykonawcy 
i dwóch dla Zamawiającego.
ZAMAWIAJĄCY:                                                              WYKONAWCA

Załącznik Nr 1 do umowy 

Klauzula informacyjna Zamawiającego

Zgodnie z art. 13 ust. 1 i 2 rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osób fizycznych w związku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przepływu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogólne rozporządzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1), dalej „RODO”, informuję, że: 

· administratorem Pani/Pana danych osobowych jest Zespół Pieśni i Tańca „Śląsk” im. Stanisława Hadyny

· kontakt z inspektorem ochrony danych osobowych lub osobą odpowiedzialną za dane osobowe drogą elektroniczną na adres: dane.osobowe@zesposlask.pl lub pod  naszym adresem pocztowym z dopiskiem "inspektor ochrony danych".
· dane osobowe przetwarzane będą na podstawie art. 6 ust. 1 lit. c RODO w celu związanym 
z postępowaniem o udzielenie zamówienia publicznego /dane identyfikujące postępowanie, np. nazwa, numer/ prowadzonym w trybie ………………….;
· odbiorcami /Pana danych osobowych będą osoby lub podmioty, którym udostępniona zostanie dokumentacja postępowania,
· dane osobowe będą przechowywane, przez okres 4 lat od dnia zakończenia postępowania 
o udzielenie zamówienia, a jeżeli czas trwania umowy przekracza 4 lata, okres przechowywania obejmuje cały czas trwania umowy;
· obowiązek podania danych osobowych jest wymogiem ustawowym określonym w przepisach ustawy Pzp, związanym z udziałem w postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego; konsekwencje niepodania określonych danych wynikają z ustawy Pzp;  
· w odniesieniu do Pani/Pana danych osobowych decyzje nie będą podejmowane w sposób zautomatyzowany, stosowanie do art. 22 RODO;
· posiada Pani/Pan:
· na podstawie art. 15 RODO prawo dostępu do danych osobowych Pani/Pana dotyczących;
· na podstawie art. 16 RODO prawo do sprostowania Pani/Pana danych osobowych **;

· na podstawie art. 18 RODO prawo żądania od administratora ograniczenia przetwarzania danych osobowych z zastrzeżeniem przypadków, o których mowa w art. 18 ust. 2 RODO ***;  

· prawo do wniesienia skargi do Prezesa Urzędu Ochrony Danych Osobowych, gdy uzna Pani/Pan, że przetwarzanie danych osobowych Pani/Pana dotyczących narusza przepisy RODO;
· nie przysługuje Pani/Panu:
· w związku z art. 17 ust. 3 lit. b, d lub e RODO prawo do usunięcia danych osobowych;
· prawo do przenoszenia danych osobowych, o którym mowa w art. 20 RODO;
· na podstawie art. 21 RODO prawo sprzeciwu, wobec przetwarzania danych osobowych, gdyż podstawą prawną przetwarzania Pani/Pana danych osobowych jest art. 6 ust. 1 lit. c RODO. 
                  Załącznik nr 5
OŚWIADCZENIE z art. 117 ust. 4 Pzp (podział zadań konsorcjantów)

składane w postępowaniu: „………….…..” nr referencyjny: ………………… przez nw. wymienionych wykonawców wspólnie ubiegających się o udzielenie zamówienia:

	
	Nazwa / Firma Wykonawcy
	Adres (ulica, kod, miejscowość)
	NIP

	Wykonawca 1 / 
Lider:
	
	
	

	Wykonawca 2:
	
	
	

	Wykonawca 3:
	
	
	

	Wykonawca …:
	
	
	


I. Oświadczam(amy), że warunek  dotyczący doświadczenia wykonawcy określony w pkt. ….. SWZ* spełnia(ją) w naszym imieniu nw. wykonawca(y):

	Nazwa / Firma Wykonawcy
	Zakres dostaw , które będą realizowane przez tego wykonawcę

	
	

	
	


II. Oświadczam(amy), że wszystkie informacje podane w powyższych oświadczeniach są aktualne i zgodne z prawdą oraz zostały przedstawione z pełną świadomością konsekwencji wprowadzenia zamawiającego w błąd przy przedstawianiu informacji.

* Wskazać jednostkę redakcyjną SWZ lub innego z dokumentów zamówienia w którym określono
Załącznik nr 6
Miejscowość, dn…………………r.
Nazwa i adres Wykonawcy

OŚWIADCZENIE WYKONAWCY
o braku podstaw wykluczenia w oparciu o ustawę z dnia 13 kwietnia 2022 r. o szczególnych rozwiązaniach w zakresie przeciwdziałania wspieraniu agresji na Ukrainę oraz służących ochronie bezpieczeństwa narodowego

Na potrzeby postępowania o udzielenie zamówienia publicznego, którego przedmiot stanowi 
„Zakup i dostawa sprzętu do zaplecza gastronomicznego w Zespole Pieśni 
i Tańca „Śląsk” im. Stanisława Hadyny w Koszęcinie" jako Wykonawca niniejszym oświadczam, że nie zachodzą w stosunku do mnie podstawy wykluczenia z postępowania, o których mowa w art. 7 ust. 1 ustawy z dnia 13 kwietnia 2022 r. o szczególnych rozwiązaniach w zakresie przeciwdziałania wspieraniu agresji na Ukrainę oraz służących ochronie bezpieczeństwa narodowego (Dz.U. z 2022 r. poz. 835, dalej jako: „ustawa o przeciwdziałaniu”), tj. oświadczam, że nie jestem:
1) wykonawcą wymienionym w wykazach określonych w rozporządzeniu Rady (WE) nr 765/2006 z dnia 18 maja 2006 r. dotyczącego środków ograniczających w związku z sytuacją na Białorusi i udziałem Białorusi w agresji Rosji wobec Ukrainy (Dz. Urz. UE L 134 z 20.05.2006, str. 1, z późn. zm.), zwanego dalej „rozporządzeniem 765/2006” i rozporządzeniu Rady (UE) nr 269/2014 z dnia 17 marca 2014 r. w sprawie środków ograniczających w odniesieniu do działań podważających integralność terytorialną, suwerenność i niezależność Ukrainy lub im zagrażających (Dz. Urz. UE L 78 z 17.03.2014, str. 6, z późn. zm.), zwanego dalej „rozporządzeniem 269/2014” albo wpisanym na listę na podstawie decyzji w sprawie wpisu na listę rozstrzygającej o zastosowaniu środka, o którym mowa w art. 1 pkt 3 ustawy o przeciwdziałaniu; 

2) wykonawcą, którego beneficjentem rzeczywistym w rozumieniu ustawy z dnia 1 marca 2018 r. o przeciwdziałaniu praniu pieniędzy oraz finansowaniu terroryzmu (Dz. U. z 2022 r. poz. 593 i 655) jest osoba wymieniona w wykazach określonych w rozporządzeniu 765/2006 i rozporządzeniu 269/2014” albo wpisana na listę lub będąca takim beneficjentem rzeczywistym od dnia 24 lutego 2022 r., o ile została wpisana na listę na podstawie decyzji w sprawie wpisu na listę rozstrzygającej o zastosowaniu środka, o którym mowa w art. 1 pkt 3 ustawy o przeciwdziałaniu

3) wykonawcą, którego jednostką dominującą w rozumieniu art. 3 ust. 1 pkt 37 ustawy z dnia 29 września 1994 r. o rachunkowości (Dz. U. z 2021 r. poz. 217, 2105 i 2106) jest podmiot wymieniony w wykazach określonych w rozporządzeniu 765/2006 i rozporządzeniu 269/2014 albo wpisany na listę lub będący taką jednostką dominującą od dnia 24 lutego 2022 r., o ile został wpisany na listę na podstawie decyzji w sprawie wpisu na listę rozstrzygającej o zastosowaniu środka, o którym mowa w art. 1 pkt 3 ustawy o przeciwdziałaniu.

…………………………..

Podpis Wykonawcy
22

