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Pieczed panistwowego inspektora sanitarnego
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PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ
(tematyeznej, interwencyjnej)”

Nr 397/NS-HZZ7/2024 Koszgcin, 22.08.2024 r.

(Miejscowos¢ i data)

Kontrola sanitarna w zwigzku ze ztozonym wnioskiem o zatwierdzenie zaktadu i o wpis do rejestru
zakladow podlegajacych urzedowej kontroli organéw Panstwowej Inspekcji Sanitarne;j
(rodzaj kontroli, zakres itp.)

Przeprowadzonej przez upowaznionego przedstawiciela Panstwowego Powiatowego Inspektora
Sanitarnego w Lublincu:

funkcjonariusz publiczny mgr _ -kierownik sekcji NS-HZZ, nr upowaznienia
K0.057.17.2024

( imig i nazwisko, stanowisko sluzbowe, nr upowaznien do czynnosci kontrolnych)

Kontrole przeprowadzono na podstawic art. 4 i art. 25 wustawy =z dnia 14 marca 1985 .
o Panstwowej Inspekcji Sanitarnej (Dz. U. 22024 r. poz. 416), w zwiazku z art. 67 § 1 oraz art. 68 § 11 § 2 ustawy z dnia
14 czerwcea 1960 r. Kodeks postepowania administracyjnego (Dz. U. z 2024 r. poz. 572).

SposOb przeprowadzania kontroli okre$la Procedura urzgdowej kontroli zywnosci oraz materialéw i wyrobow
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig PK/BZ/01 okreslona w zarzadzeniu nr 104/2017 Gloéwnego Inspektora
Sanitarnego z dnia 8 maja 2017 r. w sprawie procedury przeprowadzania urzgdowej kontroli Zywnodci oraz materialow
i wyrobow przeznaczonych do Kkontaktu z zywnoscia, zmieniona zarzadzeniem nr 291/2019 Gléwnego Inspektora
Sanitarnego z dnia 13 grudnia 2019 r. oraz zarzadzeniem nr 7/23 Glownego Inspektora Sanitarnego z dnia 19 Kwietnia
2023 r.

Na podstawie art. 48 ust. 11 pkt | ustawy z dnia 6 marca 2018r. Prawo przedsiebiorcow (Dz. U. z 2024 r. poz. 236)"") oraz
na podstawie art. 9 ust. 4 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2017/625 z dnia 15 marca 2017r.
w sprawie kontroli urzedowych i innych czynnosci urzedowych przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania prawa
zywno$ciowego i paszowego oraz zasad dotyczacych zdrowia i dobrostanu zwierzat, zdrowia roslin i srodkéw ochrony
ro§lin, zmieniajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 999/2001, (WE) nr 396/2005, (WE)
nr 1069/2009, (WE) nr 1107/2009, (UE) nr 1151/2012, (UE) nr 6522014, (UE) 2016/429 i (UE) 2016/2031,
rozporzadzenia Rady (WE) nr 1/2005 i (WE) nr 1099/2009 oraz dyrektywy Rady 98/58/WE, 1999/74/WE, 2007/43/WE,
2008/119/WE i 2008/120/WE, oraz uchylajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 854/2004 i (WE)
nr 882/2004, dyrektywy Rady 89/608/EWG, 89/662/EWG, 90/425/EWG, 91/496/EWG, 96/23/WE, 96/93/WE i 97/78/WE
oraz decyzje Rady 92/438/EWG (rozporzadzenie w sprawie kontroli urzgdowych) (Dz. Urz. L 95 2 07.04.2017, str. | z
pozn. zm.) — nie dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczgcia kontroli,

I. Zaklad
Zesp6t Piesni i Tanca ,,Slask™ im. Stanistawa Hadyny, ul. Zamkowa 3, 42-286 Koszecin
Bistro w Domu Pracy Tworczej, ul. Zamkowa 3, 42-286 Koszgcin
(pelna nazwa, adres)
Pan Zbigniew Cierniak — Dyrektor ZPiT ,Slask”

(kierujqcy zakiadem — imig i nazwisko, stanowisko)

Whnioskowany zakres prowadzenia dzialalnosci: przygotowywanie pizzy, makaronéw, pierogéw od
surowca do gotowej potrawy, sprzedaz deserow, lodow gatkowych, ciast, przygotowywanie i sprzedaz
napojow bezalkoholowych oraz napojéw goracych; wydawanie napojéw i potraw w naczyniach
wielorazowego uzytku.

(informacje dodatkowe o zakladzie)
Pan_— upowazniony przedstawiciel zaktadu
Pan ipowazniony przedstawiciel zakladu

(przedstawiciel zakiadu uczestniczgcy podczas kontroli — imig i nazwisko, stanowisko)

(osoby przywolane przez strony na $wiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)
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I1. Przeprowadzenie kontroli
1. Opis stanu faktycznego oraz uchybien/nieprawidtowosci®.
Zaklad usytuowany jest na parterze w budynku .,Domu Pracy Tworczej” na terenie kompleksu

palacowo-zamkowego Zespotu Piesni i Tanca ,Slask” w Koszecinie przy ulicy Zamkowej 3.
W pomieszezeniach zakladu funkcjonowal uprzednio lokal gastronomiczny. Zaktad zostal
zaaranzowany na podstawie projektu technologicznego wykonanego przez mg inz. _
(zatgcznik nr 1 — rzut: parter).

Planowany zakres dziatalnodci zakladu to: przygotowywanie pizzy, makaronow, pierogdéw od
surowca do gotowego wyrobu, sprzedaz deserow, lodow gatkowych, ciast, przygotowywanie 1
sprzedaz napojow bezalkoholowych oraz napojow gorgeych: wydawanie napojow i potraw w
naczyniach wielorazowego uzytku.

Do lokalu gastronomicznego zapewniony zostal bezposredni dostep z parkingu przed

budynkiem. Lokal posiada dwa odrgbne wejscia/wyjécia. Wejscie dla klientow lokalu zostato
slokalizowane od frontu budynku, natomiast wejscie dla pracownikow lokalu oraz dostaw towaréw do
przygotowywania potraw zostato zlokalizowane na tylnej $cianie budynku. Zaklad skiada si¢ z
nastepujacych pomieszezen: sali dla klientow wyposazonej w stoliki i krzesta, baru ze strefg
przygotowania pizzy, kuchni, pomieszczenia do przygotowywania ciasta do pizzy, pomieszczenia
obrobki migsa i warzyw, zmywalni naczyn stotowych, toalety dla personelu, pomieszczenia socjalnego
dla personelu, pomieszczenia porzadkowego oraz toalet dla klientow.

W sali dla klientéw przeznaczonej do spozywania positkow zostal umieszczony bar ze strefg
przygotowywania pizzy, ktory wyposazono w: witryny chlodnicze, blat wydawczy, umywalke do
mycia rgk, ekspres do parzenia kawy, 2-komorowy piec elektryczny do wypieku pizzy, a nad nim okap
wentylacyjny, opiekacz elektryczny, stot do pizzy z 3 urzadzeniami chtodniczymi podblatowymi i
nadstawka chlodnicza na potprodukty do pizzy. W barze zamontowano okienko podawcze do

zmywalni naczyn stolowych.

Kuchni¢ wyposazono w piec konwekeyjno-parowy, zamrazarke szokows, piec gazowy 4-
palnikowy, makaroniarkg elektryczna, zlewozmywak 1-komorowy, blat roboczy z 3 urzadzeniami
chtodniczymi podblatowymi, okap wentylacyjny, szafe na czyste naczynia, szafe na narzgdzia
pomocnicze, poiki na sprzet pomocniczy.

Pomieszczenie przygotowywania ciasta do pizzy wyposazono w blat roboczy., umywalke do
mycia rak, zlewozmywak 2-komorowy, mikser do ciasta.

Pomieszczenie obrobki migsa i warzyw wyposazono w zlewozmywak 2-komorowy gleboki,
witryne chtodniczg oraz w szafg chtodnicza.

Zmywalni¢ naczyn stolowych wyposazono Ww: zmywarko-wyparzarkg — kapturowa,
zlewozmywak 2-komorowy, zlew gleboki, blat, regal na naczynia, szafk¢ na Srodki myjaco-
dezynfekcyjne. W zmywalni wstawiono 2 okienka podawcze z mozliwoscig zamknigeia — jedno do
kuchni — przeznaczone do podawania czystych naczyn, jedno do baru — przeznczone na zwrot
brudnych naczyn.

Dla pracownikow wyodrebniono pomieszczenie socjalne, ktore wyposazono w: zamykane
szafy na odziez i zamykane szafki oraz pomieszczenie WC, w ktérym zainstalowano umywalke do
mycia rak.

Wydzielono réwniez pomieszczenie porzadkowe, ktére wyposazone zostalo W zlew
porzadkowy oraz potki do przechowywania Srodkow myjaco-dezynfekcyjnych oraz sprzgt
porzadkowo-myjacy.

Planowane zatrudnienie w zakladzie: 2 pracownikow, ktorzy posiadaja orzeczenia lekarskie do
celow sanitarno-epidemiologicznych.
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Lokal zostal wyposazony w instalacj¢ elektryczna, wodno-kanalizacyjng i wentylacje
mechaniczng. Woda biezaca pochodzi z ujecia wodociagowego. Wszystkie punkty wodne posiadaja
doprowadzenie gorgcej i zimnej wody. Przedstawiono raport z badan wody Nr 418/06/24/Kce/K z dnia
01.07.2024 r. w zakresic parametrow mikrobiologicznych (zatacznik nr 2). Wyniki badan
niekwestionowane. Umywalki do mycia rgk zaopatrzono prawidtowo w reczniki papierowe oraz
mydlo w plynie. Sciany, podtogi, sufity, okna, drzwi wykonane z materialow tatwych do utrzymania w
czystosci, bez zastrzezen sanitarnych. Srodki myjace i dezynfekeyjne prawidlowe, przechowywane w
wydzielonym miejscu do tego celu przeznaczonym. Zabezpieczenie przed gryzoniami, owadami
prawidlowe. Obiekt zabezpieczany jest przed szkodnikami przez specjalistyczng firmg — | Jarchem”,
ul. Tysigclecia 29, 42-140 Panki. Dostawy srodkéw spozywezych odbywa¢ si¢ beda na biezaco,
zgodnie z zapotrzebowaniem, specjalistycznymi $rodkami transportu dostawcow, przed otwarciem
lokalu. Opracowano instrukcje dobrej praktyki higienicznej i produkcyjnej. W ramach opracowanego
systemu HACCP prowadzone bedg zapisy z: kontroli obecnosci szkodnikoéw, kontroli warunkow
przechowywania $rodkéw spozywezych tatwo psujacych si¢ w urzadzeniach chtodniczych, z oceny
jakosci  zdrowotnej przyjmowanych srodkow spozywezych. Postepowanie z odpadami bedzie
odbywato sie zgodnie z opracowang instrukcja. Zaktad posiada podpisang umowe na wywoéz odpaddow
komunalnych z firma: Remondis Tarnowskie Gory Sp. z 0.0., 42-600 Tarnowskie Gory, ul. Nakielska
1-3. Pomieszczenia zaktadu posiadajg sprawna wentylacje mechaniczng. Przedstawiono opinig Nr
74/6Cz/2024 z dnia 26.06.2024 r. 7 pomiaréw skuteczno$ci wentylacji (zatgcznik nr 3). Dla
przygotowywanych dan opracowano karty sktadu produktow z prawidlowo zaznaczonymi alergenami
i substancjami alergizujgcymi, zgodnie z Rozporzadzeniem UE Nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika
2011r. w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci. Opakowania do
zywnosci posiadajg deklaracje zgodnosci od producenta.

Zaklad jest zgodny z wymaganiami sanitarnymi w powyzszym zakresie.

2. Nieprawidlowosci stwierdzone podczas kontroli stanowia naruszenie nastgpujacych przepisow
prawa:
Nie stwierdzono nieprawidtowosci.

3. Wyposazenie uzyte podczas kontroli:
Nie uzyto.

III. Informacje dodatkowe
1. Za stwierdzone nieprawidlowosci ukarano:
nie ukarano
(imig, nazwisko, stanowisko)

grzywng w drodze mandatu karnego ----------eeeuce- w wysokosci e 2
(nr mandatu karnego)

WODRIENE crmmec oo s

( podstawa prawna)
upowaznienie do nakladania grzywien w drodze mandatu karnego
ZaiiE = eeesesesese e 11 S G

(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajgc
informacje o sytuacji materialnej pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu
karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)



F/PK/BZ/01/03
Strona4 z 5

2. Zalaczone dokumenty:

kserokopie: zatacznik nr 1 — rzut: parter, zatacznik nr 2 — raport z badan wody Nr 418/06/24/Kce/K z
dnia 01.07.2024 r. w zakresie parametrow mikrobiologicznych, zalgcznik nr 3 - opini¢ Nr
74/6Cz/2024 7z dnia 26.06.2024 1. zZ pomiarow skuteczno$ci wentylacji, zalacznik nr 4 — upowaznienie
ar 9/2024 z dnia 20.08.2024 r. dla Pana _o reprezentowania ZPiT ,,Slask” oraz
podpisania protokotu z kontroli sanitarnej.

3. Inne informacje dotyczace ustalen/uzgodnief”

Brak ustalen/uzgodnien.

4. W ksigzee kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usunigcia uchybien,
okreslonych w pkt: ------

O usunieciu stwierdzonych nieprawidlowosci kierownik zakladu jest obowiagzany zawiadomié
wladciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie pézniej niz w ciggu 3 dni od daty wyznaczonego
terminu.

5. Uwagi i zastrzezenia kierownika/przedstawiciela zaktadu .

Pan wnosi/nie wnosi® uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego.

6. Uwagi osoby kontrolujgcej: brak uwag.

7. Czas trwania kontroli: od godz. 10.25 do godz. 11.45.

Protokél niniejszy wraz z zatgcznikami zostal sporzadzony w 2 jednobrzmiacych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nastgpnie po odczytaniu i omowieniu go zostat podpisany.

W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokonac odpowiedniej adnotacji.

8. Poprawki i uzupelnienia do protokotu:

Brak poprawek i uzupeinien.

ZcSpéf PO PaRasr Shjskviokoly, zalgeznika, okreslenia lub wyrazy bledne i te, ktdre je zastepujq)

( podpis osoby kontrolujgcej)

( podpisy $wiadkow)

POTWIERDZENIE ODBIORU PROTOKOLU

Protoko! kontroli przeprowadzonej w dniu 22.08.2024 r. otrzymatem w dniu 30.08.2%)4 2
Zesp6t Piesni i Tanca ,, 548

im. Stapistawa Hadyny

(imig | nazwisko oraz podpls odbierajgcego protokdl)

Wiasciciel/osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty dorgczenia niniejszego protokotu moze
zglosi¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotycza wylacznie skontrolowanego zakladu.
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Niniejszy protokot nie moze byé bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w Lublincu powielany inaczej jak tylko w catosci.

Protokét sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono /

nie zatwierdzono® wyniki kontroli na_egzemplarzu protokolu wiasciwego pafistwowego inspektora

sanitarnego: e
ameg DY
<

........................... T T

") zaznaczy¢ wiasciwe
") skresli¢ w przypadku podmiotéw, ktérych nie dotycza przepisy ustawy z dnia 6 marca 2018r. Prawo przedsiebiorcow





