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PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ

nr 12/NS-HZZ/2023 Koszecin, 10.01.2023 r.

(migjscowosdd | daty)

Przeprowadzonej przez upowaznionego przedstawiciela Panstwowego Powmtowego Inspektora
Samtamego W Lubhnou

(imig i nazwzsko Stanowzsko s%uzbowe nr upowazmen do czynnoscz kanfm!nych)

Kontrolg przeprowadzono na podstawie art. 4 oraz art, 25 ustawy z dnia 14 marca 1935 r. o Padstwowe] Inspekcji
Sanitarngj (Dz. U. z 2021 r.poz 195 z péin. zm.), w zwiazkn z art. 67 § 1 oraz art. 68 § 11 § 2 ustawy z dnia 14 czerwca
1960 r. — Kodeks postgpowania administracyjnego (Dz, U, z2022 r. poz. 2000 z pdzn, zm.),

Sposéb przeprowadzania  kontroli okresla Procedura urzedowej koniroli zywnoéci omz materiatow i wyrobow
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia PK/BZ/01 okre$lona w zarzadzeniu nr 291/19 Gléwnego Inspektora Sanitarriego
z dnia 13 gmdnia 20191. zmieniajacym zarzadzenie w sprawi¢ procedury przeprowadzania urzc;dowq kontroli Zywnodci
oraz matetialdw i wyrobow przeznaczomych do kontaktu z zywnosmq

Na—peéata%e—aﬂ—%—&&t—l—i—pkt—l—&séﬂ%&uz—dﬂ&a—éﬂn&m :
zpdin—ams) ) oraz na podstawie art. 9 ust. 4 rozporzadzenia Parlamenm Euwropejskiego i Rady (UE) »24017/625 Z dma 15

marca 2017 1. wsprawie koniroli urzgdowych i innych czynnosci nrzgdowych przeprowadzanych W celu zapewnienia
stosowania prawa ZywnoSciowego i paszowego oraz zasad dotyczacych zdrowia i dobrostanu zwierzat, zdrowia roglin
i $rodkéw ochrony roshin, zmieniajace rozporz:a;dzema Parlamentu Europejsklego i Rady (WE) nr 999/2001, (WE)
nr 396/2005, (WE) nr 1069/2009, (WE) nr 1107/2009, (UE) nr 1151/2012, (UE) nr 652/2014, (UE) 2016/429 i (UE)
2016/2031, rozporzqdzema Rady (WE) nr 1/2005 i (WE) nr 1099/2009 oraz dyrektywy Rady 98/58/WE, 1999/74/WE,
2007/43/WE, '2008/119/WE 1 2008/120/WE, oraz uchylajace rozporzadzenia Parlamenty Europejskiego-i Rady (WE)
nr 854/2004 i (WE) nr 882/2004, dyreltywy Rady 89/608/EWG, 8%/662/EWG, 90/425/EWG, 31/496/EWG, 96/23/WE,
96/93/WE i 97/78/WE oraz decyzie Rady 92/438/EWG (rozporzadzenic w sprawie kontroli urzedowych) (Dz. Urz. L 95
2 07.04.2017, str. 1) - nie dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczgeia kontroli,

L Informatje ogolne dotyczace kontrolowanego zaktadu. *
Zespdt Piesni i Tanca ;,Slgsk” im. Stanistawa Hadyny, 42-286 Koszecin, ul. Zamkowa 3.
{petng nazwa, wszystkie mezbgdne dane dotyczqce identyfikacji zaktad)

Sto%owka pracownicza przy Zespole Pzesm t Tafca ,,Slqsk” 42-286 Koszgcin, ul. Zamkowa 3
(adres)
NIP 575 000 83 27 TEL. 34 3106435  FAX merss B-MATL srcmmeibommeanes

Zaktad objety nadzorem na podstawie; decyzji zatwierdzajgcej nr NS-HZZ-432-Op-41/13 z dnia
20.05.2013 . ) |

o (podac’ nr decyzji lub wpisu do rejestry)
2. Kierujgcy zakladem; R S

Zbigniew Cierniak ~ dyrektor Zespo%u P1esm i Tanca ,,Slatsk”

(zmtg i namv:sko stanow:sko)
3. Przedstawiciel zakladu :

— kierownik dziatu 0bslug1 :
(imig i nazwisko, Stanowzsko)

tosoby przywolane przez strony na swiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)
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4. Zakres przedmiotowy kontroli: ocena stanu sanitarnego zakiadu Zywienia zbiorowego w oparciu

o arkusz oceny
5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: pirometr FoodPro nr id. PP/W/S/K/14/NS-HZZ.

IL 1. Opis stanu faktyeznego (charakter dzialalnodei zaktadu, liczba pracownikow i inne informacje

charakteryzujgce zalktad).

Zaldad prowadzi dziatalnodé w zakresie przygotowywania positkdw od surowca do gotowego wyrobu,
organizowania imprez okolicznoSciowych 1 plenerowych, wydawania positkéw w naczyniach
wielorazowego uzytku oraz naczyniach' jednorazowego uzytku na imprezach plenerowych.
Zatrudnienie — 8 pracownikow - posiadajg aktualne orzeczenia do celéw sanitarno —
epidemiologicznych. W dniu kontroli pracownicy posi‘adaja,'cz'ysta i komipletng odziez robocza.
Dostawy §rodkéw spozywczych odbywaja sie na biezgco, zgodnie z zapotrzebowaniem,
specjalistycznymi Srodkami transportu dostawcow zewngtrznych, magazynowane w niewielkiej iloci.
Rejestr dostawcdw opracowany. Instrukcje dobrej praktyki higienicznej, dobrej praktyki wytwarzania
oraz technologia zakladu opracowane, wramach wdrozonego uproszczonego systemu HACCP
prowadzona jest ocena. jakoSci przyjmowanych Srodkéw spozywezych (na fakturach), zapisy
z monitoringu  temperatur W urzadzeniach * chtodniczych 1mrozn1czych - zapisy prowadzone
prawidtowo, na biezaco. W dniu kontroli zweryfikowano pomiary temperatur dokonywane przez
zaklad za pomocg - termometrdw znajdujacych si¢ .na wyposazeniu urzadzefi, chtodniczych
imroZniczych z pomidrami termometru wzorcowanego — wskazania zgodne. W dniu kontroli
wszystkie érodki spozyweze przechowywane zgodnie z zaleceniami producentéw. Jakosé zdrowotna
'uzywanych do produkcji surowcow oraz wydawanych potraw nie budzl zastrzezef. Monitoring
'obecnoscn szkodnikdw jest prowadzony przez firme zewnetrzng P.U.S. Jarchem, 42-140 Panki,
ul. Tystaclecia 29 — okazano.do wgladu ostatni protokdt kontroli DDD z dnia .19.12. 2022, nie
stwierdzono nieprawidtowosci. Postgpowanie ze zwrotami 1 odpadami zgodne z opracowang instrukcja
— odpady komunalne odbiera FCC Lubliniec, ul. Przemystowa 5, 42-700 Lubliniec. Opakowania do
pakowania zywnosci posiadaja deklaracje zgodnodci, sa przeznaczone do kontaktu z zywnoscia.
Znakowanie produktow pakowanych zgodne z obowigzujacymi przepisami prawnymi. Dla produktow
wprowadzanych do obrotu- bez opakowan, wytwarzanych w zaltadzie opracowane zostaly karty
skladu — informacje dla konsumentéw, w ktérych uwzgledniono substancje alergizujace i alergeny,
podane  informacje s3 zgodne zwymaganiami rozporzadzenia (UE) nr 1169/2011 z dnia
25 pazdziernika 2011 r. w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat Zywnodci 1 sg
dostepne na Zyczenie klientéw. W zakladzie stosuje sie przepisy prawa wynikajace z Ustawy
o ochronie zdrowia przed nastepstwami -uzywania tytoniu, wyrobow - tytoniowych i papieroséw
elektronicznych (Dz. U. 2021 1. poz. 276). W dniu kontroli ni¢ :Stf_\'ivie‘fdzono w zakladzie zywnosci
o zlej jakosci zdrowotnej, przeterminowanej, oznakowanej jako zawierajagca GMO lub niezawierajaca
GMO, 6MO——non-GMO, GMO - free itp. Mieso wieprzowe pochodzi z Masarni Borowe,
JB. Plutasp. j., Borowe, ul. Dhuga 114, 42-133 Weglowice — okazano do wgladu fakture VAT
ar FV/000440/01/23 z dnia 09.01.2023 r. jako dowdd pochodzenia miesa wieprzowego. W zaktadzie
nie produkuje sie Zywnosci oznakowanej jako bezglutenowa. Srodki do miycia, -dezynfekeji,
higieniczne] produkcji zapewnione W wystarczajacej ilosci.
Do dezynfekeji powierzchni majgeych kontakt z zywnoscia stosowany jest preparat przeznaczony do
tego celu. Zaklad jest zgodny z wymaganiami sanitarnymi w tym zakresie.

. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepisdéw prawnych, ktdre naruszono.

Nie stwierdzono nieprawidtowosci.
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Integralng c¢z¢s$¢ protokotu stanowig nastepujgee zalgczniki: arkusz oceny zakiadu zywienia
zbiorowego ZF/PK/BZ/01/01/01.

It Ustalenia pokontrolne

1. Za stwierdzone nieprawidtowosct wymienione w pkt : zat, or

ukarano nie ukarano
(imig, nazwisko, stanowisko)

grzywna w drodze mandatu karnego e - w wysokosel . . 7t
(nr mandaty karrego) L

na podstawie  —cemmeeemmeme- i
{podstawa prawna)

upowaznienie do naktadania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia nr

(po uprzednim wyshichaniu_osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz wwzglednigjgc
mformaqe o Sytuicyi materialnej pouczono o pr. awie odmowy pravjecia graywny W drodze mandetu
karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)

2. Zgodnie z art. - Kodeksu postgpowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy
usunigcia nieprawidtowosci sanitarno—technicznych nie ustalono.

3. W ksigzce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usum@ma biezacych
uchybiefi wymienionych w pkt -—- - ;fg,

o usunigciu stwierdzonych nieprawidtowosei kierownik zaktadu jest obowmzany zawiadomié
whasciwego panstwowego mspektora, samtamego nie pozmeJ niz w cu;gu 3 dni od daty wyznaczonego
termint. :

4. Ulwagi i zastrzezenia kierownika/przedstawiciela zaktadu”. :
Pani wnosi /nie wnosi” uwag i zastrzezef do stwierdzonego stanu faktycznego: -

5. Uwagi osoby kontrolujacej: brak uwag.
6. Czas trwania kontroli: 11:40 do 14:00.

Protokét niniejszy wraz z zatacznikami zostat sporzgdzony w 2 jednobrzmiacych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nastepnie po odezytaniu i omdwieniu zostat podpisany. ~
W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokonaé odpowiedniej adnotacii.

Poprawki i uzupelnienia do protokotu: brak poprawek i uzupetnien.

(podaé: numer strony protokotu, zalgeanika, okredlenia lub wyrazy bledne i te, kidre je zastgpujg)

{ imie i nazwisko oraz

{podpis asoby kontrolyjgcef)

{ podpisy $wigdkiw )

1V. Potwierdzenie odbioru protokohn
Protokot kontroli przeprowadzonej w dniu 10.01.2023 r. otrzymatam w dniu 10.01.2023 .
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Wiasciciel/osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty dorgczenia niniejszego protoko%u moze
zglosié zastrzezema do ustalen stanu faktycznego.

- - - e . . : R

Wyniki kontroli dotycza wylacznie skontrolowanego zakladu.

Niniejszy protokol nie moze byé bez zgody Pafstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w Lublincu powielany inaczej jak tyltko w catosci.

ProtokoI sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnodci kontrolnych i zatwierdzono/
* nie zatwierdzono® wyniki kontroli na egzemplarzu protokolu w%asmwego panstwowego mspektora

sanitar nego.
ZASTEPCA DYREK TORA

.........................................................................................

kierownika technicznego/ zaste

1 zaznaczyc wiadciwe. - ‘ : : : :
" skresli¢ w przypadkn podnuotow torych nie dotycz4 przepisy ust'lwy z dnia 6 marca 2018 r. Prawo pmedsm;bmrcow
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Zatgcznik do protokolu kontroli sanitarnej
nr 12/NS-HZZ/2023 z dnia 10.01.2023 r.

Pleczed panstwowego inspektora sanitarnego

ARKUSZ OCENY ZAKEADU PRODUKCIV/OBROTU ZYWNOSCIA/ ZYWIENIA
ZBIOROWEGO/MATERIALOW I WYROBOW PRZEZNACZONYCH 1)0
KONTAKTU Z ZYWNOSCIAY :

Zespot Piesni i Tafica ,Slask” im. Stanistawa Hadyny, 42-286 Koszc;cln ul. Zamk:owa 3

Stolowka, pracownicza przy Zespole Pieéni i Tanca ,,Slask” im Stamslawa Hadyny,
42-286 Koszecin, ul. Zamkowa 3

L. INFORMACIE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAKLADU
NA PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA:

G
a“z
Zaznaczy¢ w odpowiedniej kolumnie tabell, 2 4

OCENA ZAGROZENIA .| UWAGI
Niskic | Sredni | Wysokie | (WPisaé

Zakres kontroli

™ e o N
: . .. nie
: dotyczy)
1 Stan techniczne-sanitarny zalladu 2
1 Uktad 1 rozplanowanic pormeszezent zakladu — ¢

ﬁlnk;‘jpnalnoéé krzyzowanie sie drog, przestrzen robocza
zaldtadu, zaplecze sanitarne pracownikow majgcych kontalet
z Zywnoscla.

2 Stan techniczny pomieszezen zaktadu: podiogi, §ciany, sufity | 0
i zamocowane w gorze elementy, okna i inne otwory, drzwi,
odwietlenis pomieszezen produkeyjnych, sprzedazowych

i magazynowych,

3 Powierzchnie stykajace sie z Zzywnoscig. Maszymy, , 2
urzadzenia, sprzgt wykorzystywane w procesie
produkcii/sprzedazy.

4 Instalacja wodna i kanahzaqa zakladu Systemy . 0
wentylacyjne.

3 Zaberpieczenie zaldadu przed szkodnikami 1 ich zwalczanie,

6 Gospodarka odpadami — przechowywanie i nsuwanic
odpaddw,

7 Zabezpieczenie przed dostepem o0s0b postronnych.

I | Higiena produkeji, dystrybucji i sprzedaty

U zaznaczyd wiasciwe

1
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1 Czystosé pomieszezen zakladu, w tym §rodkéw transportu. 0
Procesy czyszczenia, mycia, dezynfekeji w calym procesie
technologicznym (w tyin wrzadzen, sprzety, naczy1). Jakosé
wody wykorzystywanej w zakladzie.

2 Warunki magazynowania, pakowania, transportu i ¢
sprzadazy, w tym zachowanig fatcucha chiodniczego.

3 Higiena osobista PrcOw nikéw, stan zdrowia osob majqcych 0
kontakt z zywnoscia.

i | Zarzadzanie zakladem, kontrola wewnetfrzna i systemy: il
zarzadzania bezpieczehstwem Tywnosel )

Fa

1 Zaangazowanie kierownictwa i przygotowanis meqtorycme 0
pracownikow (kwalifikacje zatrudnionych pracowmkow)

2 Wiarygodnod¢ przedsiebiorcy, w tym prawidiowos¢ - 0
i terminowosé realizacji nakazéw yjetych w decyzjach
wlasciwych organow PIS i gotowoéé do wspdlpracy. -

3 Prawidlowos¢ procedur { ich realizagji (GHP, GMP, HACCP). | 9

4 Dziatania kory gujace przy stwierdzonych niezgodnosciach. 0

Sledzeme praduktu {Traceability).

(]

[

Kontrola surowcdw, péiproduktdw i wyrobow gotowych
przez producenta, w tym badania wiadcicielskie. gt

Znakowanis, 0

Profil dzialainosei — producenci- zgodnie z kategoryzacjs nd
zakladow . ‘

Profil dzialainoei — pozostala dziatalnosé- zgodnic z 16
kategoryzacja rakiaddw

Powiadomienie RASFE/AAC 0

Suma punkiéw 2 16

Suma punkiéw ogdlem 18

Kategoria ryzyka Niskie Srednie Wysokd
™ | ® e
(W)

Ryzyko dla ecenianego zaldadn X

KRYTERIA OCENY:

Ryzyko wysokie powyzel 49 pkt
Ryzyko Srednie powyzei 15 do 49 pkt
Ryzyko nigkie nie wigcej niz 15 pkt

1. STWIERDZONE NIEPRAWIDLOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE KONTROLI
SANITARNEJ NR ~---=- 7 DNIA -sscaunnn .

I,  UWAGIIZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZE] OCENY:

Brak uwag 1 zastrzezen.

(podpis osoby kontrolujace])




